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Krydderispecialistens

historie

@ 1992

Virksomheden starter med
import af oliven og specialiter fra
GCraekenland til salg i storkgkken,
catering og industri i Danmark.

1995

Starter med eksport til Sverige,
Norge og Tyskland

1998

Vi udvider med lagerbutik
pa 1000 M2 i Kgbenhavns
Nordhavn.

2003

Omid starter i virksomheden
efter endt uddannelse

2004

Vi starter med at importere
krydderier til at levere til catering
og foodservice. Derudover starter
vi med salg i sma poser til butikker
grundet efterspgrgsel fra de sma
butikker og supermarkeder.

2006

Vi dbner afdeling i Sverige med
henblik pa pakning af krydderier til
det svenske marked.

2017

Stifter af virksomheden, Ali,
gar pa pension og sgnnen,
Omid, bliver den nye direktgr i
virksomheden.

2013

Krydderispecialisten bliver en
familievirksomhed hvor 5 personer
af familien er med til at drive og
udvikle virksomheden.

2012

Vi overtager Scandeco Dirachs
lokaler i Karlslunde og opkgber
varelagre

2010

Vi flytter til nye lokaler i Skovlunde

2008

Vi gar i samarbejde med Scandeco
Dirach, der har veeret familieejet
siden 1928. Scandeco har haft fokus
pa at importere og pakke krydderier
til den danske fgdevareindustri.

2018

Vi bliver godkendt til gkologi
og starter pa import af
pkologiske fgdevarer og salg.

2019

Krydderispecialisten starter 2 nye
brands med AVA og AVINA, som
bliver pakket i poser alt fra 20 gram
- 10 kilo.

Vi starter samarbejde med den
danske velggrende organization,
Momentum Trust for at hjeelpe
smabgnder i Kenya med at skabe
beeredygtig produktion af chiafrg
og med henblik pa eksport til
Danmark.

2020

Vi starter en afdeling i Californien,
USA, med pakning af krydderier i
samarbejde med Nimiano Spice.

2021

Vi udvider vores sociale ind-

sats | @stafrika til ogsa at stotte
smabgnder i produktion af karde-
momme, chili og vanilje.
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Vi sourcer produkter fra hele verden. Lige fra Peru i
Sydamerika til asiatiske lande som Iran og Indien.

Det er meget vigtigt for Krydderispecialisten at komme sa taet pa producenterne som muligt, for at sikre den
bedst mulige kvalitet for vores kunder. Det giver os en stgrre tryghed i at veere 100% sikre pa hvor produkterne
kommer fra og under hvilke vilkar produkterne er blevet produceret. Og gennem vores netvaerk de sidste 30 ar har
vi opbygget et solidt kendskab til fadevarebranchen og hvor de bedste produkter kommer fra. Vores internationale @
netvaerk har ogsa gjort, at vi kan levere de bedste produkter til de bedste priser.
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Krydderier Krydderier Krydderier

A-E

All-Round Krydderi
Allehdnde, Guatemala, Hel
Allehande, Guatemala, Stgdt
Amalienborgblanding, Hel
Amalienborgblanding, knust
Anis gron, hel

Anis gren, stedt
Bagepulver

Barbecue Krydderi
Barbecue Krydderi, Graesk
Basilikum, Skaret
Basilkum, Skaret

Berbere

Bitter Bld. Nr. 1 -10
Bouquet Garni

Bof Krydderi

Bof Krydderi (Tores)
Brunkagekrydderi
Bukkehorns Blade
Bukkehornsfrg hel
Bukkehornsfrg, pulver
Cafe De Paris

Cajun

Cayennepeber

Chili Hel Birds Eye Peri Peri
1-3 Cm African
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Chili Hele 4-7 Cm

Chili Knust ( Chili flager )
Chili Pulver

Chili s¢d, Californisk USA

Chili Super Steerk (extra hot)

Citron Peber Special (Citron
Skal)

Citrongraes

Citronpeber M/Skaller
Citronpeber med paprika
Citronpeber Type N
Citronpeber, Alm
Citronskaller 4-8 Mm
Citronskaller, Pulv
Citronsyre, Finkrystal
Couscous. Rez-El Hanut
Det Tredie Krydderi (Msg)
Dextrose/Druesukker
Dildfrg Hele

Dildfrg, Pulv.

Dildspidser

Dronningens peberblanding
Enebaer, Hele

Enebazer, Knuste
Estragonblade, Skaret 1 Kv
Estragonblade, Skaret 2 Kv

Falafel Krydderi

F-J

Farsblanding krydderi
Fennikel, Pulv

Fennikelfrg, Hele

Fire Krydderier

Fish Masala

Fiskekrydderi

Fiskesennep
Fjerkraekrydderi, M.Hvidlgg
Fjerkraekrydderi, Standard
Frankfurterkrydderi
Fjerkraekrydderi, M.Hvidlgg
Fjerkraekrydderi, Standard
Frankfurterkrydderi
Galangarod, Knust
Galangarod, Stgdt

Garam Masala
Gelatinepulver, 270 Bloom
Glégg Blanding

Gravad Laks Krydderi

Grill & Steak Seasoning,
Islandsk

Grill Krydderi Chili Smag
Grill Krydderi Karry Smag
Grill Krydderi Lemon Smag
Grill Krydderi Mynte Smag

Grill Krydderi Timian Smag



Krydderier Krydderier Krydderier

Crill Krydderi, Mexikansk
Gulergdder, strimler
Gullash Krydderi
Gurkemejerod, Hel
Gurkemejerod, Pulv
Cyros, Krydderi, Graesk
Hamburger Krydderi
Harissa Krydderi

Havsalt (fra fransk havvand)
Herbes De Provence
Hjortetak Salt

Horfro

Hvidlgg, Granuleret, 26-40
Hvidlgg, Granuleret, 40-80
Hvidlggsalt
Hvidlggsflager
Hvidlggsmel, Kinesisk
Hvidlpgspeber
Hvidlggspeber W
Hvidlggspulver

Hyben, Skaret

Hyldebaeer hel

Indiansk Barbecue
Ingefeer, hel skraellet
Ingefeer, skaret

Ingefeer, stedt

Italian Seasoning

Italiensk Krydderi

Jomfru i det grgnne (nigel-
lafrg)

K-0O

Kalkunkrydderi, dansk
Kalkunkrydderi, fransk
Kanel, bark

Kanel, Cassia, stgdt
Kanel, Ceylon, stgdt
Kanel, hel 40 cm

Kanel. hel 7-8 cm, Cassia
Kardemomme grgn, hel
Kardemomme pulver
Kardemommefrg, hel
Karry blade, torrede
Karry grgn, Ceylon
Karry hot med hvidlgg
Karry med grgnne urter
Karry red, Indisk

Karry steerk

Karry steerk, Kina

Karry staerk, Pakistansk
Karry, Bombay

Karry, Madras

Karry, Ostindisk

Karry, Thai

Karry, Wok

Kebab masala

Kommen, hel
Kommen, pulver
Korianderfrg, hel
Korianderfrg, pulver
Karvel, skaret
Kreutermix
Krusemynte, skaret
Krydderisalt
Lakridsrod, skaret
Lammekrydderi
Lammekrydderi, Islandsk

Laurbaerblade, Skaret

Laurbeerblade, hel (hand-
plukkede)

Leverpostejkrydderi

Lag, Hakket, Californisk
Lag, Hakket, Kinesisk

Leg, Minced, Finhakket

Leg, Torret, Gran

Leg, Tarret, Gran, Californisk
Lag, Tarret, Sliced, Californisk
Lagmel

Lagsalt

Lovetandurt

Lgvstikke skaret

Mahlab, hel

Merian, skaret

Merian, stgdt
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Mexico grill krydderi
Mexico mix

Muskat skal
Muskatblomme, stedt
Muskatngd, hel
Muskatngd, stedt

Nelliker, hel

Krydderispecialisten

Nelliker, stpdt

Sort peber

Sort peber er det mest brugte krydderi over hele
verden. Der er beviser for mennesket brugte peber
helt tilbage til 2000 fkr. i Indien. Sort peber er
umodne baer, som tgrres og bliver mgrke. Sort peber
kan gge din forbreending og mindske fedt, fordi peber
kan veere med til at modyvirke, at kroppe producere
nye fedtceller.

Krydderier Krydderier Krydderier

Paprika Pul Biber, Steerk

Tyrkisk
Ohio Spice Mix Paprika, Delikatesse
Orangeskaller, 4-6 MM Paprika, Edelsuss
Orangeskaller, Pulv. Paprika, rosen
Oregano, skaret Paprika, rgget

P-T

Paprika Pul Biber Mild

Tyrkisk

Pariser Peber

Pasta Krydderi




Krydderier Krydderier Krydderier

Peber grgn, Madagascar
Peber hvid, hel

Peber hvid, knust

Peber hvid, stgdt

Peber mix deluxe, (5 korns)

Peber Sechuan (r¢d asiatisk
peber)

Peber sort, hel

Peber sort, stpdt
Peber-beer, rosa

Peber, 5 Korn, Knust
Peber, Bell Grgn 1-3 MM
Peber, Bell Rgd 1-3 MM
Peber, Dekorations, Hel
Peber, Dekorations, Knust
Peber, sort, knust

Peber, Sort, Knust 2MM
Pebermix, Norsk
Pebermynte, skaret
Peperoni Mix

Persille, skaret

Piffi salt

Pizza Krydderi

Potaske

Provence mix med hvidlgg
Purlgg, Frysetorret
Purlgg, Varmetgrret

Pusta Mix
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Rasp

Rosmarin, skaret
Rosmarin, stgdt
Ragsalt

Saar (bgnneurt)
Safran (iransk), hel

Safran, stgdt

Salt fint (fra taliensk hav-
vand)

Salt fint, Himalaya

Salt groft (fra italiensk hav-
vand)

Salt groft, Himalaya
Salvie, skaret
Sandeltrae pulver
Sellerifrg hel
Sellerifrg pulver

Sellerisalt

Sennep pulver sarepta (gold-
en mustard)

Sennep, hel (brun)
Sennep, hel (gul)

Sennep, stgdt (qul)
Sesamfrg

Sesamfrg afskallede (hvid)
Sesamfrg sort

Shawarma krydderi
Sildekrydderi

Spaghetti krydderi

Spidskommen hel

Spidskommen pulver
Stegemix
Stjerneanis, hel
Stjerneanis, stgdt
Sumak

Syltekrydderi (asier/agurker)
Taco mix

Tandoori masala
Timian pulver

Timian skaret
Tzatziki blanding

u-z

Vaniljestang Polynesisk, luk-
sus (fransk)

Vaniljestaenger 18-20 cm

Vaniljesukker

Vaniljesukker med bourbon
vanilje

Vaniljesukker med ekstra
bourbon vanilje

Vildtkrydderi

Wok Krydderi
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Cashewngdder natural
Cashewngdder, chili
Cashewngdder, saltede
Chilingdder

Hasselngdder med hinde
Hasselngdder uden hinde
Kikeerter ristede og saltede
Luksus mix
Macadamiangdder natural

Macadamiangdder saltede

Mandelflager

Cashewfrugt med cashewnad vedhceftet under frugten

Krydderispecialisten

Mandelmel
Mandelsplitter
Mandler breendte
Mandler fint saltede
Mandler natural
Mandler rgget
Mandler saltede
Mandler uden hinde
Parangdder
Peanuts natural

Peanuts, saltede

Nodder Nodder Nodder

Pekanngdder
Pistaciekerner med hinde
Pistaciekerner uden hinde
Pistaciengdder antep
Pistaciengdder saltede
Studentermix

Valngdder halve KV. 1
Valngdder halve KV. 2
Wasabi aerter

Wasabi peanuts

Cashewnod
interessante fakta

Cashew ngdder kommer fra cashew
traeet. Betydningen af ordet kommer
fra portugesisk og betyder traeet der
producere af sig selv. Cashew tracets
oprindelse siger man kommer fra
Brasilien.

De bedste cashewngdder kommer fra
Qstafrika. Herfra bliver de eksporteret til
hele verden. Specielt Vietham er et af
verdens stgrste eksportgrer af cashew
ngdder som ofte bliver kgbt fra Kenya
eller Tanzania og derfra videre globalt.

Det tager 3 ar fra man planter et
cashewtrae til man kan hgste sine fgrste
cashewngdder.

Cashewngdder har et hgjt indhold

af protein, som ggr din krop maet og
fungerer som kroppens byggesten til
dine muskler og veev. Cashewngdder
har ogsa et hgjt indhold af "de sunde
fedtstoffer” fra planter, og dermed ogsa
et hgjt fedtindhold. Derfor er der meget
energi i, sa du bgr ikke spise ngdderne i
store meaengder.

Cashewngddernes fede konsistens

gdr dem seerdeles velegnede til is og
alternativ til slik.

13






Kerner og fro Kerner og fro Kerner og fro

Birkes, Bla Hampefrg Quinoa, sort

Birkes, Hvid Horfro Sesamfrg

Bulgur Nigellafrg Sesam frg afskallede (hvid)
Chia frg Pinjekerner Sesamfrg sort

Couscous, fin Quinoa, hvid Solsikkekerner

Couscous, grov Quinoa, mix

Graeskarkerner Quinoa, rgd

Chia fro interessante fakta

Chia frg er de sma sorte og hvide frg af chia planten (Salvia hispanica) oprindeligt fra Mexico. Brug af chia frg gar
tilbage til aztekerne og mayaerne, der brugte det som en basisfgde og mente, at det gav dem “styrke”, hvilket navnet
betyder.

Chia frgene er sm3, flade og ovale med en skinnende og glat struktur. Deres farve spaender fra hvid til brun eller sort.
Chia frg indeholder store maengder fiber og omega-3 fedtsyrer, masser af protein af hgj kvalitet og flere essentielle
mineraler og antioxidanter, der har mange sundhedsmaessige fordele.

Chia frg er en meget alsidig ingrediens. En yderligere fordel ved chiafrg er at de har meget lidt smag, sa de konkurrerer
ikke med andre Smage i maden men tilfgrer naeringsveerdierne. Chiafrg gror under helt perfekte forhold teet ved
aekvator. Chiafrg har brug for ca. 12 timer mgrke og masser af sol.

Chia fro Chia plante

Krydderispecialisten
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Baelgfrugter Baelgfrugter Beaelgfrugter

Hestebgnner Rgde kidneybgnner
Azukibgnner Hvide bgnner Rade linser
Belugalinser Kikeerter Sorte bgnner
Grgnne flaekeerter Lima beans Sortgjede bgnner
Grgnne linser Mungbgnner
Crgnne linser (puy)
Gule fleekaerter Pintobgnner

Kikaerter interessante
fakta

Den ydmyge lille kikeerte er en
temmelig speciel beelgfrugt.
Kikeerter har veeret spist |
arhundreder og der er en god
grund til disse sma banditter har
veeret pd menuen sa leenge. Her
er lidt fakta om kikaerter som du
maske ikke vidste.

Der er beviser for, at kikeerter blev
forst dyrket i Mellemgsten 7500 ar
f.Kr.

Kikeerter er en super afgrgde.
Kikeerter producerer ikke bare en
veerdifuld afgrgde, men pa samme
tid giver de ogsa en naturlig
organisk metode til at bryde
sygdomscyklussen i hvede og
bygafgrgder.

Kikeerter er en god kilde til
protein og kostfibre, hvilket er
vigtigt for at opretholde et sundt
fordgjelsessystemet.

Kikeerter er i dag blevet specielt
populeert i veganske retter som
hummus.

Krydderispecialisten
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Krydderispecialisten
social sourcing af produkter

Et vigtigt socialt mal for Krydderispecialisten er at udrydde sult og underernaering i Afrika. Krydderispecialisten har startet
samarbejde med ngo'er og sociale virksomheder, der arbejder med smabgnder pa afgrgder vi kan seelge og hvor smabgnderne kan
fa en gget indtaegt ved at have et produkt de kan sezelge til eksport. .

Krydderispecialisten startede i 2019 et samarbejde med den danske velggrende organisation Momentum Trust, for at skabe et
marked for smabgnder i Kenya. | 2020 kgbte vi den fgrste container chiafrg direkte fra smabgnderne | Kenya.

Desuden har Krydderispecialisten et partnerskab med Social Vanilla for at fa vanilje fra landmaend, der dyrkes etisk og socialt.
Vanilje har en lang historie med, at vanilje er stjalet fra vaniljebgnder pa grund af de lukrative priser. Pa denne made sikrer.
Krydderispecialisten fair handel med vanilje farmerne gennem Social Vanilla og kan opretholde en god levestandard for
landmaendene.

Et andet eksempel er kardemomme fra Tanzania, hvor der er perfekte dyrkningsbetingelser. Dette giver landmaendene et godt
marked, og Krydderispecialisten hjeelper med fa kardemommen til det danske marked.

Vanilje, direkte indkabt
fra Uganda

Chia, direkte indkebt fra
Kenya

Tanzania

Kardemomme, direkte
indkabt fra Tanzania

Krydderispecialisten startede i 2019 et samarbejde med den danske danske velggrende
organisation, Momentum Trust, for at skabe et marked for smabgnder i Kenya. | 2020 kgbte vi
den fgrste container chiafrg direkte fra smabgnderne | Kenya.
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Krydderispecialisten
og FN’s mal for baeredygtig udvikling

Krydderispecialistens sociale mal er forankret i tre af FNs baeredygtige mal; MAL 2: Stop sult, MAL 12: Ansvarlig
Forbrug og produktion og MAL 17: Partnerskaber for at nd malet.

ZERO 1 RESPONSIBLE

17 PARTNERSHIPS
HUNGER CONSUMPTION

FOR THE GOALS

w [l CO

&

Sikre beeredygtigt forbrug og Styr

Afslut sult, opna
fedevaresikkerhed og
forbedret ernaering og
fremme beeredygtigt

landbrug

produktionsmgnstre implementeringsmidlerne

og genoplive det globale
partnerskab for beeredygtig
udvikling

Krydderispecialisten 19
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Torret frugt Torret frugt Torret frugt

Abrikoser Kirsebazer (stenfri)
Ananasringe Kiwi

Bananchips Kokos i tern
Berberis (zereshk) Kokosflager
Cantaloupe melon Kokosmel
Gojibaer Lime
Gulergdder, strimler Lime, mgrk
Ingefeer, kandiserede Mango

Jordbaer Morbaer

Krydderispecialisten

Papaya

Rosiner (jumbo), lyse
Rosiner, golden
Rosiner, grgnne
Rosiner, korender
Rosiner, sma brune
Svesker (stenfri)

Tranebaer

Rosiner Interessante
fakta

Rosiner er en type drue, der har vaeret
tgrret i ca. tre uger. Druerne bliver
morkere, nar de tgrrer, hvilket giver
rosiner deres mgrkebrune farve.
Stgrrelsen, smag og farve afhaenger af
typen af drue brugt.

Historiebgger bemeerker, at rosiner var
soltgrrede af druer sa laenge siden som
1490f kr. Men der gik flere hundrede ar
for det blev bestemt hvilken druesort ville
veere den bedste rosin.

Kglig opbevaring er den bedste made
at opbevare rosiner. Efter at pakken
har veeret dbnet, skal de placeres i en
forseglet beholder og nedkglet.

Vores rosiner kommer blandt andet

fra Iran hvor der er perfekte plante
betingelser for rosiner.
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Torrede blomster Torrede blomster Torrede blomster

Hibiscusblomst, hel Lavendelblomst Rosenknopper
Hibiscusblomst, knust Lyngblomst Safranblomst
Hyldeblomst Morgenfruer Solsikkeblomst
Jasminblomst Orangeblomst

Kamilleblomst Rosenblade

Safran interessante fakta

Safran er et krydderi afledt af blomsten afCrocus sativus, almindeligvis kendt som “safran krokus”. Det levende
Crimson stigma og stilarter, kaldet trade, opsamles og tgrres til brug hovedsageligt som krydderier og farvestof

i mad. Safran har laenge veeret verdens dyreste krydderi efter vaegt. Arsagen til den hgje pris er dens arbejdskraevende
hgstmetode, hvilket gor produktionen dyr.

Det menes, at safran stammer fra og forst blev dyrket i Graekenland, men i dag dyrkes krydderiet primaert i Iran, @
Graekenland, Marokko og Indien.

Krydderiet er ogsa rig pa antioxidanter, og har veeret forbundet med sundhedsmaessige fordele, sdsom forbedret
humdr, libido og seksuel funktion samt reducerede PMS-symptomer og forbedret veegttab. Bedst af alt er det
generelt sikkert for de fleste mennesker og let at tilfgje til din diset.

Safranhgstning fra blomster ‘Crocus Sativus’ blomst, hvor safran
stammer fra

K ) i
rydderispecialisten 23



xg& PREMIUM
SELECTION

S el
. - e
N 3 S

>

~

“i(rydderﬁispecialisten

E R - ——

£ S NG

A <
= A, N

T - %

Literbuen12 B~ -

o Wywkrydderispecialisten.dk
e r %p N




